
 

 

 

 

MENUS 4 COMPOSANTS 
SEMAINE 24 DU 10 AU 14 JUIN 2024 

 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
     

ENTRÉE  
Salade de blé à la 

mexicaine 

Macédoine à la 

russe 

Salade de tomate 

mozzarella 
 

PLAT PRINCIPAL Pâtes à la 
Escalope de dinde 

panée et citron 

Couscous 

végétarien 

Curry d'agneau                  

Sauce curry 

Nuggets de poisson                   

Sauce tartare 

ACCOMPAGNEMENT Bolognaise Trio de légumes 
Semoule / légumes 

tajine 

Brisure de chou-

fleur / pommes de 

terre 

Boulgour aux petits 

légumes 

PRODUIT LAITIER Gruyère râpé    Kiri 

DESSERT Pomme d'Alsace Glace en pot 
Crème dessert 

vanille 
Petit tigré chocolat Abricot 

REPAS VÉGÉTARIEN 

(Plat principal) 
Bolognaise 

végétarienne 

Veggi façon cordon 

bleu 

Idem menu 

standard 

Kefta coriandre 

menthe 
Nuggets de blé 

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF 

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements. 

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne 

Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction. 

Toute l’équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit ! 


