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MENUS 5% ou 4 composants

FR 57089067 CE (selon votre contrat)

SE_QAAINE 13 DU 24 AU 28 MARS 2025
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MENU Sauté de beeuf
Cassolefte de DU CHEF o auvie de boeu

PLAT PRINCIPAL poisson Penne o Chili végetarien sauce miel
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ACCOMPAGNEMENT of tomates A la carbonara Haricots rouges / riz Purée crécy

d Vache qui rit

it . ) ’J!t . .
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sur coulis de fruits Fruits au /4000 o Compote G an
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REPAS VEGETARIEN Cordon bleu Carbonara Idem menu .
(Plat principal) végétal végétarienne MENU DU CHEF standard Crousti fromage

| Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entfrainer des allergies ou intolérances.
Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !
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