Cusine du

JDaj/Q ae Bitche |

FR 57089067 CE

SEMAINE 12

. LUNDI | MARDI | MERCREDI JEUDI

MENUS 5% ou 4 composants

(selon votre contrat)

DU 17 AU 21 MARS 2025

¥ Salade de e Potage de potiron
betteraves persillée - R Macédoine ou crudités
z Salade >N .
ENTREE mexicaine %,Jﬁ\ mayonnaise
Saucisse de porc Dos de colin sauce . Emincé de boeuf au Kefta d’agneau
PLAT PRINCIPAL au jus brun dieppoise Quiche au fromage paprika sauce fomatée
alade verte
Potatoes et poélée Pommes vapeurs / k) Curry de lentilles Semouvule /
ACCOMPAGNEMENT de légumes épinards ) .y aux poivrons ratatouille
Tomme de . ol Yaourt ._ cl;gﬁls-: )
PRODUIT LAITIER e Fromage a la £ s nature Galef. : w‘ Mont Cadi
coupe : 5 dela loire g % g
w sucré \ll . 9
|
w e L - o
&< Chou d la [ ﬁ e ) ile . Yaourt mixé
DESSERT Pomme w créme _ sy gourmande w fraise
,“' i . w w7 BIO
REPAS VEGETARIEN Galette soja blé Omelette aux Idem menu Grillardin végétal Falafel de pois
(P|Cﬂ' principal) tomate av basilic champignons standard italien chiche BIO

VENDREDI

Pain baguette Label Rouge

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne

Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.

Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |

% 5°™ Composant



