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G 1 MENUS 4 COMPOSANTS &

SEMAINE 41 DU 07 AU 11 OCTOBRE 2024
MERCREDI JEUDI

=

MARDI

VENDREDI

ENTREE Salade de faboule Mini stick
oriental
MENU
: Poélée de poisson
PLATPRINCIPAL | Xeflad agheauaux | Lasagne dux Choucroute, Knack  aux épices et lait
e de coco
ACCOMPAGNEMENT | Taline delegumes | ¢, o béchamel DU Pommes vapeurs Legumes
aux abricots persillees campagnards
PRODUIT LAITIER fromage d la Munster Camembert
coupe
CHEF
DESSERT Flan BIO Compote pomme / Grillé aux pommes Banane
cannelle
REPAS VEGETARIEN Kefta coriandre / Idem menu Pelite veggi aux Crousti fromage
. MENU DU CHEF .
(Plat principal) menthe standard fines herbes emmenthal

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.

Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !



