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SEMAINE 40 DU 30 SEPTEMBRE AU 4 OCTOBRE 2024
D=

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

) Carpaccio de Creme aux
ENTREE concombres au Couscous au poulet poireaux ou
fromage blanc crudités
PLAT PRINCIPAL Emmc.e ve,gefal aux Pennes Poisson blcu?c ala Semoule Curry wurst sauce
petits legumes bordelaise curry

Crispy cubes aux @ A la carbonara de Pommes wedge /

ACCOMPAGNEMENT herbes dinde brisure de chou- Légumes Purée crécy
fleur
PRODUIT LAITIER Gruyere répé Petit suisse fruité
DESSERT Yaourt BIO sucre de Raisin rouge Pomme Crumbl.e aux Mousse ch.ocolaf
canne myrtilles av lait
REPAS VEGETARIEN Idem menu Carbonara Galette vegetale, e Petite veggi piment
Plat principal) standard vegeétale et petits legumes et = Falafel a la menthe d’Espelette
( champignons emmenthal

Pain « Le Petit Ecolier » du MOF

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.
Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit !



